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La floración de los frutales se

generaliza en La Rioja Baja y Media
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8 Patata marfona
El sector hortícola se recupera y algunos cultivos triplican su producción 8 Patata agria

8 Patata dessiré
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Buenas noticias en ei campo riojano. No sólo por la contirmación

de que se recupera el sector hortícola, muy castigado por el frío

invernal, sino porque otros cultivos propios de la primavera que hoy

llega emiten señales saludables. Es el caso de los frutales, cuya flo-

ración se generaliza estos días, tanto en La Rioja Baja como en la

Media.
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variedad conferenc>a se man-

tiene a tluran penas.

Más halagüena. se piesenta
la situación de las hort.alizas,

superada ya la crisis de pro-

ducción y los elevados precios
del más crudo invierno de los

últimos años. Cultivos como la

coliflor triplican sus resultados,

mientras otros, como las coles

de Bruselas, están a punto de

concluir su producción. Cere-

al y patata maniienen, a su vez,

la atonía de otras semánas.
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Frutales en el valle del Iregua.
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De la buena

ctvanza

a moderna enr>lohda pretende de la cnan-
.

3
za lolmar fl) ar el color rojo, si no como ial,
sí como sus derivaciones "teja' o "casta-

ño". Para ello, los antocianos logrados han rle

pohmerizarse con los tanmos de modo que el

color rolo de los antocianos se perpetúe y los tmú-

nos pierdan aspereza.

Esto sc logra con incidencia del oxígeno del

aire. Por lo tanto, la crianza es una política cui-

dadosamente cahbmda de la oxidación. Si es cor-

ta, el v>no queda reducido, pierde color ro)o y

persiste áspero Si es fuerte, ei vino se enrancia

o se avinagra.

F>ltraoion

lgualmenie, la lilu amón debe reducirse a la míni-

ma operac>ón e imprescind>ble. (Dc qué s>rve

lormar los polímeros fenólicos si después los dela-
mos cn placas, d>aiomeas o membranas/ Tam-

bién el laboratorio detenmnará la filtración ade-

cuada para. cada. embotellado.
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8 Vacuno ano)o (280 340 Kg /c ) supsexira 3,55 367

8 Vacuno año)o (280 340 Kg,/c.) extra 3,46-349Los trasiegos
Habrá de preguntarsc cl análogo, en furición de

la. polimerización creciente, si interesa realizar

los trasiegos con o sin aireación.
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El 802 en la barrica

El anhidndo sulfuroso tiene un efecto reductor

captando oxígeno para formar anion suliürico.

Un exceso de gas S02 en la barnca más de 35

ppm de fracc>ón libre, inhibe la microoxigena-
ciíin y, por lo tanto, la crianza o polunenzac>ón
fenóhca.
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Roble

Evidentemente, tan sólo el roble nuevo permite

microoxigenación, por lo tanto las barncas de

más de diez anos es improbable su efecto reac-

tor en la crianza. Discrepamos de la idea gene-

ralizada de la microoxigenación a travcs del espe-

sor de la duela l',ntendemos que la invasión de

los haces vasculares huecos, como la conirac-

ción y dilatación de lu. juntura, luegan un papel
de oxugenac>ón supe>>or al espesor. Igualmente,
el vuio no cierra Ios poros interiores del roble,
sino la suc>edad opiura los poros exteriores, por

lo tanto el lqadn exterior puede regenerar las

barricas ant.e poder de rnicrooxigi:naciíin. aun

que l(igicamente nn regenera las ces>ones de

h>dról>sis de lignuna y taninos de la rnader>.
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=- 8 Rubios y blancos, grandes

f Rubios y biancos, medianos
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1,19

1 01

097

083

i f>ir>ftl rlitrftf lrnvv vrr rr

iii rfi vrfiir

M

r ivv'Baikiiatfiiitlttrf sr rvv rr'" -' ' v'
j i"

' ' '

Ií ivi i„rfrifii l'
'

r vsil
rti liffivilltl vr

l1i
'

'

fi vigirlriaeirilt>iii rrriii iiitvtti irá
t

luiifl rs

,=- ,'88(8%]jjggi%5)jíjíljj)85jijvi~át, c8%
rfisingrnrg>&i nrr

>8>larva~f!
Iíiri

ifiÃrslkifiifibSífifi>8~8 l~4 f,, i,l,,„'l!,
'"

'

lltg gs+igfilv>

Disfruta de una cena deg
de setas y hongos de temp

Or

fifn

W

~(ííf
b

81>8

tlllitiilftifil lf!üjl Ijijüí> vifix I:
jfr>I rvji!iii 'liifirijfxgil,*jfiljfrii iiáiioisiniiirfivg

Los técn>cos de la. Consejería
de Agr>cultura se feliciian en

su hola semanal de precios por

la escasa. diferencia temporal
cn que han llorecido frutales

como el melocotonero, el

ciruelo o el peral; en algunos
casos, advierten, incluso han

brotado las primeras yemas. El

mercado de frutas de invierno,

mientras, sufre ciertas oscila-

ciones: mientras la manzana

golden se deflende y la pera

blanquilla continúa firme, la

Clarificaciones

Las clariúcaciones tradicionales se basan en el

poder floculantc de los compuesios fenólicos ante

las albúmrnas Por lo tanto, parte de los com

puestos fenólicos sc eluden en el llóculo. Vo es

lógico luchar por formar polifenoles en la uña,

luchar por extraerlos en vin>flcac>ón y después
reinarlos al clarificar, pues son los precursores

de los polímerus rle la crianrii, Rir ello, la cluri-

ficacirin debe reducirse al mín>mo imprcsc>ndi-
ble. Y determinar cualitativarnenie albúmir>a v

dosis para cada vino antes en lahnratoriii

Temperatura
Si la crianza es pohmerizac>ón, la iemperatura

relativamente alta lo favorecerá. Por ello, puede
inreresar una nave de barncas a más de 15" C

en alguna época para polimerizar. Pero como se

premsa oxígeno puede interesar el enfnamiento

que contraiga el vn>o para que aspire de los poros

y en frío disuelva oxígeno.
Por todo ello, debe ser someuda a rc>asíón la

idea de mantener las barricas a una temperatu-

ra poco variable. Acaso interese someter a ciclo

natural atenuado de irio en imherno y calor en

verano Fn vez de mantener siempre a 14" C

buscar camb>os naturales desde 10' C a 18' C.

Con respecto a. Ia temperatura de las botellas o

botellero hemos de reconocer que la polirneri-
zamíin fenólica que se pretende en la barrica no

se deticnc al embotellar el vino r si el hoiellero

alcanza y perdura a míis. de 20" C la polunenra-
ción prosigue i aumenta d peso rruilecular de

esuv políineros lis ar,dn a precipitar en las bote-

llas

8 Manzana royal gafa extra 70+
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8 Manzana goiden deiicius extra 75+

Il Manzana reineta extra 80+

8 Manzana reineta blanca1'70+

ff Pera blanquiila A 0 18 60+

If Pera blanquilla A C extra 60+

8 Pera conferencia A C extra 65+
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'

60+

8 Almendra común cáscara

8 Almendra largueta cáscara

8 Almendra marcona cáscara

8 Almendra mollar cáscara flor. tardia

8 Acelga amanta

8 Acelga verde

8 Borraia con hoia suoa

8 Borraia limpia sin hoia

Il Champiñón mercado

8 Lechuga nzada

Il Lechuga lisa

8 Cebolla fresca

8 Cofisor

8 Repollo hoia nzada

8 Puerro limpio

if Puerro suoo

8. Alcachofas mercado

fi Bróculi tesm

8 Coles de Bruselas


