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El sector horticola se recupera y algunos cultivos triplican su produccion

# Patata marfona

¥ Patata agria
£ Patala dessié

REDACCION » LOGRONO
Buenas noticias en el campo riojano. No sblo por la confirmacion §Manzanaroyel galaextra 70+
de que se recupera el sector horticola, muy castigado por el frio i Manzana golden delicius 12 70+ G, 39
invernal, sinc porque otros cultivos propios de la primavera que hoy 8 Manzana golden deficius extra 75+~ 027-0,33
llega emiten sefiales saludables. Es el caso de los frutales, cuya flo- & Manzana reineta exira 80+ -
racion se generaliza estos dias, tanto en La Rioja Baja como en la § Manzana remeta blanca 17 70+ -
Media. 2 Pera blanquila A C 17 60+ 0,49
# Pera blanquilla A C extra 60+ 0,48
Los técnicos de ia Corisejeria  variedad conferencia se man-  Pera conferencia A C extra 65+ 0,42-045
de Agricultura se felicitan en  tiene a duras penas. § Pera conferencia A C 1.2 60+ 051057
su hoja sernanal de precios por Mis halagiiefia se presenta B Almendra comin cascars 060065
1a escasa diferencia temporal  la situacién de las hortalizas, EAmencra largueta cascara 072084
en que han florecido frutales  superada ya la crisis de pro- E Almendra marcona céscare 0,63-0,96
come el melocotonera, el duccidn v los elevados precios % Almendra mollar cascara flor, tardia 066075
ciruelo o el peral; en algunos  del més crudo invierno de los
casos, advierten, incluso han  Gltimos anes. Cultivos como la i Acelga amarlla 050
brotado las primeras yemas. El  coliflor triplican sus resultados, Rosiga verde 040048

mercado de frutas de invierno,

mientras otres, como las coles

€ Utas ' ’ % Borraia con hoja sucia 060,80
mientras, sule ciertas oscila-  de Bruselas, estdn a punto de Ty T
. et ] : e oduceiin. Core # Borraja impia sin hola 0%
ciones: mientras la manzana  concluir su produccién. Cere- EChampacn morads 0%

golden se defiende y la pera
blanguilla contintia firme, la

al y patata manienen, a su vez,
la atonia de otras semanas.

Frutales en el valle del Iregua.
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a moderna enologia pretende de la crian- - Filtracién -
Lza lograr fijar el color rojo, si no como tal, . Igualmente, la fliracion debe reducirse a Ja mini- Harood a0 e D05,
si como sus derivaciones “teja” o “casta- crianzad ma cperacién e imprescindible. {De qué sirve B Coes oe Brusels 030022
fio”. Paza ello, los antocianos logrados han de formar los polimeros fendlicos ¢ después los deja-
polimerizarse con los taninos de medo que el : mos en placas, diatomeas o membranas? Tam- & Voouno afiojo (80-340 Kg/c) superenta 356367
color rojo de los antociancs se perpetue ylostani-  Los trasiegos bién el laboratorio determinard la filtracién ade- E Vaouno afolo (280 340 Kg./c) extia 346349
nos pierdan aspereza., Habr4 de preguntarse ¢l endloge, en funcién de  cuada para cada embotellado. Vacuno afoio (280-540 Kg. /) 1. 331
Esto se logra con incidencia del oxigeno del  la polimerizacién creciente, st interesa realizar B Vacuno afoio (280-540 Ko /] B6318
aire. Por lo tanto, la crianza es una politica cui-  los trasiegos con o sin aireacion, Temperatura i Vaouno afiog (280-340 Kg./c) 5 o o
dadosamente calibrada de la oxidacion. Si es cor- Sila crianza es polimerizacion, la temperatura # Terriera (200-250 £<g./c.) superextra 3 79-381
ta, el vino queda reducido, pierde colorrojoy ~ El $02 en la barrica relativamente alta lo favorecerd. Por elio, puede #i Ternera (260-250 Rg./c.) extra 349358
persiste dspero. Si es fuerte, el vino se enrancia Bl anhidride sulfuroso tiene un efecto reductor  interesar una nave de barricas a m4s de 15° C # Temera (200-250 Kg./c) 1.7 325-3.34
0 se avinagra. captando oxigeno para formar anion sulfirico.  en alguna época para polimerizar. Pero como se 8 Temera (200- 250 Kg./c) 2 310-3,19
Un exceso de gas SO2 en la barrica mds de 35 precisa oxfgeno puede interesar el enfriamiento £ Temera (200-250 £4G./c.) 3.2 286
Roble . . ppm de fraccién libre, inhibe la microoxigena-  que contraiga ef vino para que aspire de los poros # Cordaro leche Kg.Avivo (12-14 Kg) 347391
Evidentemente, tan sélo el roble nuevo permite  eidn y, por lo tanto, la crianza o polimerizacion -y en fifo disuelva oxigeno. B Cordero joven Kg./vivo (19-23Kg) 233239
microoxigenacidn, por lo tanto les harricas de  fendlica. “Por todo elle, debe ser sometida a revision la E Cordero pascusl Kg v (24-26Kg) 218224
mds de diez afos es improbable su efecto reac- idea de mantener las barricas a una temperatu- & Cabrito Kg.Advo 6,00
tor en la crtanza, Discrepamos de la idea gene-  Clarificaciones ra poco varfable. Acaso interese scmeter a ciclo EPorcino Kg vy 108

ralizada de la microoxigenacién a través del espe-
sor de la duela. Entendemos gue la invasion de

Las clarificaciones tradicionales se basan en el
poder floculante de los compuestos iendlicos ante

naturat atenuado de frio en nvierno y calor en
verano. En vez de mantener siempre a 14° C

& Lechones unidad, 15Kg)

los haces vasculares huecos, como la contrac-  las albGminas. Por o tanto, parte delos com-  buscar cambios naturales desde 10° Ca 18° C & Polo Kg fvivo 076
cidn v dilatacion de la juntura, juegan un papel . puestos fenclicos se eluden én el fléculo. Noes  Con respects a la temperatura de las hotellas o : Galings sempesadas 020028
de oxigenacion superior al espesor. Igualmente,  16gice luchar por formar polifenoles en la vifia,  botellero hemos de reconocer que la polimeri- sCongps Koo 145
el vino no clerra los poros interiores del roble,  luchar por extraerlos en vinificacion v después  zacidn fendlica gue se pretende en la barrica no .

sino la suciedad optura los poros exteriores, por  retirarlos al clarificar, pies son los precursores s detiene al embotellar el vina v si el botellero £ Huevas rubios y blancos, supergrandes 119
lo tanto el lijado exterior puede regenerar las  de los polimeros de la crianza. Por ello, Ja clari-  alcanza y perdura a més de 20° Cla polimeriza- 2 Rubios v blancos, grandes B 01
barricas ante poder de microoxigenacion, aun-  ficacién debe reducirse al minimo imprescindi- — ¢ion prosigue v aumenta el peso molecular de # Rubios y biancos, medianos T T o
que logicamente no regenera las cesiones de  ble. Y determinar cualitativamentie alhdmina vy esos polimeros llegando a precipitar en Jas bote- gr';u'bmy hiancos, pequeqog o 083

hidrdlisis de lignina y tanines de la madera.

dosis para cada vino, antes en laboratorio,

Disfruta de una cena degustacién elaborada a base
de setas v hongos de temporada en Restaurante Mardn.

Cofabera:

Has.

MENU DEGUSTACION

APERITIVOS:
Cata de aceite oliva Virge

BODEGAS TOBIA

on
C/ Portales, 49 * Enplia. .

Milhojas de meriuza con verduras de tempor;ada v setas de chopo
{Pholiota Aegerita)

Carrilleras “hreseadas” con pifia natural y shii-take (Lentinus Edoes)

RESERVAS:
hasta el lunes 8 de Marzo
R

Flan batido de pifiones con jugo de coco v aceite de trufa en el teléfono: g@m i

{Tuber Melanosporum)
Vine: Vifia Tobia Maceracion Carbdnica y fermentado en karrica.
- " Vino def Milenio en Rigja. 200!

Precio Lectores:-37 euros
Precio Cluk: 33 euros
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