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Ochenta y tres cuadrillas en el concurso de calderetes
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SANTO DOMINGO. -  Corea de 
una tonelada do patatas so con
sumieron o4 pasado miércoles día 
18. on el -festival do la patata
1991 -. Más do cuatrocientos ki
los so repartieron entro las cuadri
llas participantes on el X concurso 
de calderetes. organizado por el 
Ayuntamiento do Santo Domogo 
do la Calzada on el-O ía de Acción 
do Gracias-, y el rosto so invirtie
ron en la elaboración do las pata
tas con chorizo quo. tras ei con
curso. so ofrecieron al público 
asistente.

Las veinte cuadrilla quo partici
paron en el primer concurso do 
calderetes se han multiplicado 
por cuatro y. on esta odidón, 83 
han sido tos grupos quo concu
rrieron al festival. Ochenta y tres 
cuadrillas, compuostas por cua
tro personas cada una. elabora
ron en la tarde dol martes tos más 
diversos y apetitosos calderetes 
con la patata como materia pri
ma; además, algunas incorpora
ron carne; otras, congrio, alme
jas. caracoles, y las más chorizo.

Entre todos los guisos, un cal- 
derete obtuvo el primor premio, ol 
que correspondía a la cuadrilla 
-BBC-, formada por Julio Rodn- 
go. Aurelio Rojas. Francisco Arro
yo y Julián Barquín. Patatas con 
rabo do tornera fue ol cakJerete 
confeccionado por estos cuatro 
cocineros aficionados.

El segundo premio correspon
dió a la cuadrilla de -Los Tubos-, 
formada entre otros por Ignacio 
Nogués Sáez, y el tercer clasifica
do fue e* grupo de -Las Manolas-. 
Las tres cuadrillas seleccionadas 
recibieron sendas copas dona
das por el Ayuntamiento caJcea- 
tense y adornadas en su baso con 
un simbólico cakJerete.

Pos jurados y un 
diffcll veredicto

A partir de las ocho do la tardo, 
tos grupos participamos fueron 
entregando una muestra de sus 
catoorotos para que el jurado pro
cediera a la degustación. Un jura
do que en esta edición modificó

veinte grupos más que en la ante
rio r-. mejora la cafcdad y presenta
ción de tos calderetes y. el jurado, 
desearía poder distinguir a todos 
con un premio.

El alcalde. Javier Ruiz Azna- 
rez. declaraba tras intervenir en la 
elección de tos tres primeros cla
sificados que -tos premios y tos 
jurados es una cuestión que hay 
que dejarla en un segundo plano. 
Los premios pueden ser un ali
ciente para la participación, poro 
no es to más importante, creo quo 
to debemos devaluar; to más inte
resante es que haya una partici
pación masiva y que todo ol pue
blo intervenga en el «festival do la 
patata-, elaborando tos caldere
tas o degustando las patatas con 
chorizo que se ofrecen a todo el 
público-.

Por ello, se baraja la posib*dad 
para el próximo arto, de entregar 
un plato do cerámica a todos tos 
grupos, simbólico do su partici
pación on el concurso, sin selec
cionar calderetes ganadores.

Tanto el alcalde como el conce
jal presidente de la Comisión de 
Festojos. Francisco José Andrés 
Prieto, destacaron el agradable 
ambiente de fiesta, la participa
ción y la diversión durante el 
transcurso del concurso del pa
sado martes y  la degustación 
postenor.

La receta ganadora
SANTO DOMINGO . -  E l equ i
p o  form ado p o r Aurebo Rotas. 
Francisco A rroyo. Ju lián  B ar
quín y  Judo R odrigo Novan m u
chos años pa rtic ipando  en e l 
concurso  d e  calderetas, casi 
tan tos com o  tos que tiene ef 
certam en, aunque esta es la  
prim era  ocasión on que es re 
com pensada su  a fic ión  p o r la  
cocina. La veterania se  con - 
tem pla no  só lo  en la  ca lid a d  de l 
gu iso  que les ha proporcionado  
e l pnm er prem io. s in o  en e l 
-p e rfecto  m onta je -  de  su im 
provisada  cocina  en la caNe. la  
m aestría en la p reparación y

lim pieza de  lo s  condim entos y  
en la  tranquila  espera de l punto  
d e co cc ión .

Tras rehogar en la cazuela la 
cebona con  las porciones de 
rabo  de  ternera, los - expertos 
coc ine ros- afiad¡eron las p a ta 
tas. la  zanahoria, un p m e n to  
ro jo  y  unas ho jas de  lau re l para  
arom atizar e l guiso. Una vez cu 
b ie rto  todo  con  agua e l fuego  
de  le fia  hacia  e l resto : la  espera 
hasta la  cocc ión  de l ca ldereta  la 
am enizaban con  buen vino  de  
•R io ja -.

En e l m om ento de la entrega  
de  prem ios, tos cua tro  am igos

estaban en sus casas cam bian
d o  la  ropa de  -fa e n a - p o r o tra  
m ás acorde con  e l d ia  denosta , 
dispuestos a  trasladarse a  la  
bodega para degusta r tranqu i
lam ente sus pa ta tas con rabo  
de  ternera . sus m ujeres re co 
g ie ron  la copa y  aporta ron  toda  
la  alegría p o r e l prem io.

$*n duda, la  p reparación de  
cenas en la  bodega y  m enen- 
das para  tos am igos ha -cu rti
d o - a  esta cuadrilla  que d is fru ta  
cocinando, ajenos a  sus c o ti
d ianas activ idades bancarías y  
siem pre -  fuera de  casa-.

su composición y el sistema de 
selección de platos.

En una primera fase, cuatro 
concejales -d o s  del COS y dos 
del P S O E -, el presidente y un 
componente de la PeAa El Salero, 
tres representantes del Centro de 
la Tercera Edad, tres miembros 
de la confesión organizadora y el

propietario del restaurante cal- 
ceatense -El Vasco-, se organiza
ron en grupos de dos personas y 
degustaron doce platos cada 
uno. de tos cuales seleccionaron 
dos.

Posteriormente, en una segun
da fase, un nuevo jurado com-

puesto por el alcalde, el presiden
te de la Comisión de Festejos, el 
presidente de la Peria El Sol. una 
representante del Centro de la 
Tercera Edad, otra de la comisión 
organizadora y el propietario de 
-El Vasco-, eligieron, entro tos 
doce caJderetes preselecciona- 
dos, los tres ganadores, no sin d i
ficultad.
-Lo más Interesante, 
la participación-

Cada arto, al tiempo que au
menta el número de cuadnllas 
participantes -e n  esta edición


