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Productos del campo
MANUEL RUIZ HERNÁNDEZ ENÓLOGO

EPOPEYA

DEL RIOJA
El calor aumenta la producción de hortalizas

ALMENDRACEREALES

Tendencia bajista en el mercado

de los cereales. Prácticamente ya

no quedan existencias y las es-

casas operaciones se han limita-

do a cumplir los compromisos.

La cotización del trigo ha vuelto

a mantenerse en los niveles de la

semana pasada. Sin embargo, la

de 18 cebada se ha reducido en 3,01

e/Tm, para cotizar a 120,20 e/Tm.

La situación, al igual que apun-

tábamos la semana pasada, es de

expectativa ante la proximidad de

la nueva cosecha que, probable-

mente. comenzará en La Rioja Ba-

ja a lo largo de la próxima sema-

na.

El maíz tampoco ha anotado cam-

bios en su cotización y se ha man-

tenido en 150,25 8/Tm . La situa-

ción en el campo es buena, ya que

las últimas lluvias han permitido

mantener la humedad del terreno

y favorecer no sólo su nascencia

sino también un buen desarrollo.

PATATA

Continúa el correcto desarrollo

en el cultivo de la patata. La si-

tuación es buena y no hay que ano-

tar anomalías.

FDRRAJERAS

Ya está finalizando el segundo cor-

te de la alfalfa. Las últimas lluvias

lo han retrasado aproximada-
mente en unos 10 días.

Viñedo irre ular

FRUTAS

La novedad de la semana ha sido

la recolección de los primeros me-

locotones y nectarinas. Como ya

se ha anunciado, la oferta en ge-

neral de fruta es elevada y en el

caso de melocotón y nectarina, to-

davía más. Aún así, las ventas son

importantes, aunque no tanto co-

mo para absorber toda la oferta.

Este hecho motiva que los precios

no sean tan altos.

Esta semana, únicamente se han

recogido unas 10 Tm. de meloco-

tón para mercado y 3 Tm. de nec-

tarina, por lo que los precios to-

davia no están consolidados pem,

aún asi, los calibres Extras de 65

y más se han pagado en torno a

los 0,4 y 0,5 8/kg.

HORTALIZAS

Las altas temperaturas de la se-

mana han propiciado un incre-

mento en ia producción de horta-

lizas. El calabacín y la alubia ver-

de de invernadero han sido los pro-

ductos que han presentado una

mayor producción. Sin embargo,
en el caso de la colitlor, aunque se

ha recogido más cantidad que la

semana pasada, ésta no ha sido

suficiente para atender la de-

manda interior. Por ello, se ha te-

nido que importar coliflor fran-

cesa. Tanto los precios como la ca-

lidad de esta hortaliza han sido

inferiores y, asi, la coliflor ha co.
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GARQITfA

tizado esta semana entre 4,81 y 6,01

E/doc. Las variedades recogidas
han sido Fargo y Freemont.

Las últimas partidas de bróculi se

han pagado a 0,39 </Kg.
El repollo de hoja rizada no ha va-

riado su precio, al igual que la acel-

ga, el champiñón, la lechuga, los

cogollos, la cebolla fresca, el pe-

pino, y el calabacín.

Como novedad, esta semana ha

habido pimiento verde. Las pe-

queñas partidas recogidas se han

pagado a 1,20 E/Kg.
El tomate de invernadero ha sido

uno de los productos que mejor
venta ha tenido esta semana. El

precio también se ha elevado res-

pecto a la pasada y, asi, el de pri-

mera se ha pagado entre 0,66 y 0,72

e/Kg y el de segunda, entre 0,18 y

0,24 E/Kg.
La borraja limpia ha reducido en 5

céntimos de curo su cotización'y la

sucia lo ha elevado ligeramente. Los

pmcios pagados ban sido de 0,80 8/Kg

para la primera y de 0,30-0,40 </Kg

para la segunda.
El incremento en la producción

de alubia verde ha propiciado un

ligero descenso en su cotización.

El precio pagado esta semana ha

sido de 1.20-1,50 E/Kg.

Finalmente, el pepinillo ha ele-

vado su precio. Si la semana pa-

sada se pagaba a 0,24 E/Kg, en la

actual, el precio ha sido de 0,24-

0,30 </Kg.

Continúa ei sector con el ambiente

alcista que se ha desencadenado

a lo largo de este mes, como ya se

apuntó en la hoja anterior.

No obstante, la alegría depende
de las variedades, de forma que

las más beneficiadas son las va-

riedades comunes y las de flora-

ción tardía, que anotan, en estos

momentos, Ios niveles más altos

del año en sus cotizaciones en pi-

pa. La variedad Largueta, por su

parte, va anotando muy leves re-

puntes al alza que, al traducirlos

a E//kg cáscara, prácticamente
no tienen repercusión en una se-

mana concreta, pero que tras va-

rias semanas de pequeños au-

mentos se empieza a notar el buen

ambiente del mercado.

Una vez más, la vatiedad Marco-

na ba sido ia más castigada de la

semana, puesto que ha apuntado
un leve descenso, aparentemente

para acercar los precios de esta

variedad al resto. El ano anterior

se babia separado más que consi-

derablemente del resto al alza.

También hay que pensar en este

comportamiento del mercado co-

mo un ajuste de los bajos rendb

mientos que se han producido cn

esta última campaña en todas las

variedades, sobre todo en los ca-

sos de las variedades comunes y

de lloración tardia.

A historia del Rioja ha

sido una sucesión de

problemas y búsque-
da de soluciones. Tal

es la vida en general pero nds

interesa recorrer la historia

de nuestro vino.

Primer problema: A finales

del siglo XVIII y comienzo del

XIX los anhelos exportadores
de los riojanos percibieron que

sus vinos no resistían trans-

portes ni estancias largas. Era

preciso modificar la técnica

enológica. Asi lo hicieron pe-

ro tomaron la actitud de no

cambiar sus vides que siguie-

ron siendo Gracíano y Tem-

pranillo. A un problema pro-

pio dieron una respuesta pro-

pia y precisa.

Segundo problema: En torno

a 1968 se abrieron los merca-

dos exteriores para el vino es-

pañol y las bodegas de Rioja

percibieron que no iba a exis-

tir vino fino suticiente para un

mercado en auge. 1cómo re-

solverlo? De un modo sencillo

y autónomo estudiaron las vi-

níferas tintas y decidieron ex-

tender la mejor. Esta solución

surgió desde Rioja para Rioja
y fue un éxito. Ninguna cáte-

dra extet ior se habría com-

prometido en esta solución.

Tercer problema: Finalizados

los años setenta se percibe una

demanda de vinos tintos de

mucho color y suaves. La so-

lución externa era sencilla, im-

portar otras viníferas. Pero el

ámbito riojano buscó y en.

contró la solución dentro, de-

rivando en un cultivo muy es-

pecifico del Tempranillo y en

vinificaciones diferentes.

Cuarto problema: El contac-

to en los años no-

venta con la rea-

lidad exterior hi- hñ hlS
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ductividad hacia

tonos crecientes

y entonces desde tjR PI

dentro, entre no-

sotros, surgió la duda 1Pro-

ducción por hectárea diferen- .

te es la misma calidad? Y la res-

puesta surgió entre nosotros

sin necesidad de informes ex-

teríore3 que habrían sido po-
siblemente ambiguos.

Esta actitud inteligente du-

rante al menos dos siglos ha

permitido definir los proble-
mas derivados de los anhelos

de viticultores y bodegueros y

resolverlos autónomamente.

Hasta tal punto ha sido efi-

caz el espiritu riojano en estos

doscientos años que, sin pre-

tenderlo, pero por su fuerza in-

tima, ha marcado caminos.

Asi, podemos comprobar có-

mo este espíritu ha desborda-

do el pequeño ámbito riojano

y regiones periféricas como Ci-

gales, Aranda y Navarra de ser

rosado, han pasado, con nues-

tra didáctica riojana, a tintos.

Este fenómeno no ha ocurrido

en la periferia de otros focos

académicos españoles y hasta,
también sin intención, nues-

tra fuerza ha llevado al mun-

do a valorar nuestro Tempra-
nillo de modo muy acusado co-

mo algo a copiar.
El Rioja, en 200 años, ha es-

crito una página de epopeya

que, como no van a reconocer

otros, remarcamos para los de

dentro, con la intención de

tranquilizar a los riojanos atri-

bulados,que, ante nuevas leyes

del vino, crean que va a su-

cumbir la calidad.

Si esta región ha salido ade-

lante como ninguna con la ca-

lidad a pesar de polítíca, ad-

ministraciones, leyes, normas,

cambios y transiciones, ese

sentido común resolverá tam-

bién lo venide-

ro. No precisa-
mos mas que

opiniones di-

versas y seguir

manteniendo

un pensamien-

to rico.


